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▌2-29 星辰花
本場經過8年的研究，於民國99年育成星

辰花和水晶花耐熱新品種，成功調整花期至

市場最高價的10～12月。本場以臺灣的石蓯

蓉和水晶花雜交，育成耐熱且四季開花的品

種。星辰花則特別在高溫期選種，選拔早花

植株，使後代的自然花期漸漸提早，終而育

成能在秋天的氣候下開花的品種，兩者皆較

國外晚冬開花品種，提早花期甚多。黃色水

晶花「臺南1號－晶鑽」及紫色的星辰花「臺

南1號－紫后」品種，以組織培養法繁殖，可

在平地種植，每年9月定植，11月自然開花，

春節是盛花期。根據以往的銷售經驗，農曆

年前切花價格可達到100元左右，且此兩個

新品種可增加1.5倍的切花數量。

▌2-30 紫羅蘭
紫羅蘭一般品種最大的特點，就是同一

批種子播種後代會同時有單瓣和重瓣的植

株出現，重瓣切花的價格在花卉拍賣市場

約為單瓣花的5倍，因此如何提高重瓣株

的辨識率是紫羅蘭育種工作中最重要的課

題。紫羅蘭為自交作物，育種方法採用雜交

授粉後純化具有目標性狀的後代，來達到

育種之目標。本場紫羅蘭育種工作至民國

100年，已育成數個品系，待進一步比較品

種特性，大量生產種子，即可成為新品種

進行推廣，已育成之品系特性有：1.以種子

顏色辨識重瓣株特性2.以葉色辨識重瓣株

3.以葉形辨識重瓣株4.高重瓣品種5.多色系

盆花品種。

▼紫羅蘭育種田

▼星辰花臺南1號
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▌3-1 輔導水稻育苗中心育苗　
技術

為促使稻作生產機械化，本場積極輔導

水稻育苗中心，以現代化、企業化及科學

化之方式培育健全秧苗，適期供應機械插

秧，自民國62年起在臺南區內輔導設置水

稻育苗中心共348處，其中雲林縣162處、

嘉義縣121處、臺南縣59處、臺南市1處、

嘉義市5處，供苗面積達173,185公頃。臺南

區機械插秧面積已達98％，對減少勞力及

降低生產成本有巨大的貢獻。由於民國70

年代後，因稻米消費量之降低而發生稻米

生產過剩，政府繼而提出稻田轉作及休耕

政策，民國100年稻田面積約為25萬公頃左

右，水稻育苗中心之總處數因而減少。

▌3-2 水稻湛水直播栽培
民國62年中間作在臺南縣七股鄉進行全

鄉大面積湛水直播示範，由於成果卓著，爾

後採六行式條播方式，每公頃播種量為50公

斤，繼續在佳里及將軍等沿海砂質地擴大示

範。由於直播水稻具有節能減碳及降低生產

成本之效益，雖因根系較淺而易於颱風來襲

發生倒伏現象，目前每年仍有數百公頃之栽

植面積。

▌3-3 芒果授粉昆蟲之飼放
民國64～69年間，臺南縣玉井、楠西、

楠化及左鎮等鄉鎮發生芒果開花而不結實

的現象，72年本場將濃濃腥味的魚置於果

園，引誘麗蠅幫助受粉，始解決芒果結實問

題，但臭魚及動物內臟之惡臭引起環保問

參 生產技術改良篇
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▼水稻育苗作業   	 ▼芒果盛花期飼養麗蠅幫助授粉

題，因此82年解決了飼養授粉昆蟲的惡臭

問題，將飼料改為豆粉90％，魚粉10％，效

果良好，環保問題亦獲得解決。

▌3-4 洋香瓜塑膠布隧道棚栽培
改進

民國71、72年間病毒病入侵，使得洋香瓜

秋作產量非常不穩定，當時本場的研究重點

在降低病毒病危害，利用覆蓋畦面塑膠布來

防除帶毒的蚜

蟲，使得秋作

罹病率由80％

降 至 5 ％ 以

下。其間並進

行一次施肥

整地、覆蓋塑

膠 布 後，不

再施肥、不灌溉之耕種模式的研究。73年冬

季開始於臺南市安南區進行塑膠布隧道棚洋

香瓜試驗改進，為本省隧道式洋香瓜栽培之

先導，74年起大面積，對於洋香瓜產期調節及

改進瓜果品質頗多助益，面積逐年增加。81年

進行再次利用隧道棚之栽培試驗研究，可節

省敷蓋材料之使用，降低洋香瓜生產成本，

增加農民收益。

▌3-5 加工番茄一次採收技術
本場選擇停心性強及成熟期一致之加工

番茄品種，採密植方式株距150cm×30cm

下每穴2～3株最佳）種植，正常管理下，當

果實紅熟達30％時，以39.5％益收生長素

(Ethrel)400～500倍處理，以增加紅熟果產量，

使成熟期集中。噴佈後依氣溫高低，2～3週

後採收，成熟整齊，一次採收之紅熟果高達

91.6％。配合機械採收，每公斤的採收費用

僅為人工採收費用15.5％，可有效降低加工

番茄生產成本。

▌3-6 新興及鄉土蔬菜
民國79年開始進行夏季新興葉菜類藤

三七之研究；80年開始進行本省原生蔬菜少

花龍葵及龍葵之開發，隨後則致力於耐濕及

宿根性蔬菜如隼人瓜、洛葵等鄉土蔬菜之開

發、栽培技術改進。

▌3-7 蔬菜穴盤育苗技術
設施穴盤育苗技術由本場於自民國78年

首先自美國引入，隨後各農改場跟進，開

始進行自動化播種機及周邊設備之研發。

國內各試驗研究機構經過多次的試驗及研

究，包括育苗之設施、環境控制、介質特

性試驗、水份、養分發芽及管理技術、穴

格大小及花卉、蔬菜各種不同種類的試驗

培育，30年來已有相當成果。有關自動化

播種系統、自動搬運系統、半自動及全自

動田間移植機、施肥及施藥機等，已完成

了穴盤苗生產自動化之機械本土化。一項

新技術之研發成功必須有重要產業相互配

合，才能發揮其經濟效益；本省大宗蔬菜

栽培面積大，正可配合穴盤苗機械生產自

動化之應用。大宗蔬菜包括甘藍、結球白

菜及花椰菜三種，為本省極重要之蔬菜產

業，其產地分佈於彰化、雲林和嘉義，每

年種植面積高達8,300多公頃，總產量約

210,000公噸左右，每年需要種苗數量超過

10億株，目前全國以128格穴盤苗生產這類
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▲▼洋香瓜隧道棚
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蔬菜育苗中心已有20餘家以上，年產穴盤

苗2億9仟多萬株，其中甘藍即佔有1億2千

萬株。

▌3-8 荔枝栽培防止隔年結果　
及植株矮化技術

荔枝隔年結果之原因於70年間就有試驗

結果，但農家一直無法運用，本場於82年擇

點進行示範工作，效果良好。其方法於10～

11月間第二梢成熟時，氣溫如仍偏高，利用

益收抑制劑1500倍液，每隔10～14天噴施一

次，以抑制第三次梢之抽生，一直到低氣溫

（約15℃）來臨為止，則可轉變生殖生長，

穩定結果。荔枝採收後，不進行整枝修剪工

作，年復一年，植株高大，不便作業，其矮

化方式宜每年進行三分之ㄧ枝條強剪，維持

每年結果，或者全園三分之一的植株全部矮

化（三年後始能結果），兩種方法農家都採

行。

▌3-9 高品質木瓜生產體系之　
建立

一般木瓜栽培，因同一品種中雌性株及兩

性株之別，其植株所結果實的形狀，大小及

品質，單株之間差異很大，由果實品質與園

藝性狀間關係之調查得知，在日陞(Sunriseb)

品種，果實的甜度與果實長度及開始結果

的高度呈極顯著負相關，果肉厚度與果實

的長度呈極顯著的正相關。因此由同一木瓜

品種植株中，行單株選拔，可獲得優良單株

而成為營養系，此優良營養系植株經去頂

(Topping)易產生側芽。側芽可分上部側芽及

下部側芽，當其生長發育至8公分以上長時，

可自其基部帶有木質化部分切取，切口處理

IBA2,000PPM，可發根成扦插(soft cutting)，即

上部扦插發根率愈高，發根所需的日數則

愈短，其最適宜扦插的側芽長度為30～50

公分。扦插時期自早春至晚夏，隨時間的推

移，扦插發根率漸提高，至7月中旬～9月下

旬可達100%。培養成功的扦插苗定植於田間

後與一般實生苗的發育比較,無論是兩性株

苗或雌性株苗，上部扦插苗可提早124～136

天開花，而始花高度可矮82公分，下部扦插

苗可提早74～82天開花，而始花高度矮59～

68公分，亦即扦插苗比實生苗，種植後可提

早開花，降低結果高度，而且扦插係為無性

繁殖方法，可保有與母株同樣的植等性。另

依生長分析結果，扦插苗種植後，於生育初

期的生長比實生苗慢，有矮化生長的特性。

▌3-10 牛蒡加工利用
牛蒡根部除可供鮮食外，尚可供加工製

造，根部切片經過高溫乾燥處理後，可供沖

泡或煉煮成健康飲料。根據本場試驗結果，

利用栽種120天後採收的原料，洗淨後，先在

0℃～5℃的冷藏室冷藏1～2個月，讓澱粉轉

化為醣類，再取出切成厚約1.7ｍｍ的薄片，

再經60℃熱風乾燥2～3小時，讓牛蒡片失水

後，放入滾筒經16分鐘殺菁，去異味及破壞

酵素活性，即成風味佳良之產品，營養成分

也最易萃取。飲用時取50公克牛蒡片加水

1000C.C.，煮沸30分鐘即可。

▌3-11 綠蘆筍產期調節
綠蘆筍產期調節以冬季不留母莖，春夏留

母莖；早春不留母莖等不同栽培模式試驗結

果，產量仍以一般正常期留母莖採收栽培的

每0.1公頃1156.36公斤較高。但非正常期以保

溫設施與不留母莖採收栽培法，每0.1公頃產

量分別仍可達989.02公斤及985.32公斤，其生

產盛期正值夏季蔬菜缺乏時期，對調節夏季

蔬菜的供需有莫大助益。

▌3-12 台灣綠肥作物之栽培　
與推廣
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綠肥原為臺灣農村農地休閒期種植的肥

培作物，不但具有淨化空氣美化景觀，其在

農業生產上的目的，不外提供主作物栽培前

土壤最佳生產環境，臺灣綠肥有取自本地

品種或野生植物，有為國外引種，其種類繁

多，包括豆科、禾本科、十字花科、蘘荷科、

馬齒莧科、旋花科、馬鞭草科等各若干種，

其中以豆科栽培居多，本場自84年起配合綠

肥作物之栽培與推廣，育成綠肥大豆「臺南

4號」、「臺南6號」及「臺南7號」，供應全省

栽培。

▌3-13 夏季小果番茄噴施　　
荷爾蒙促進著果

本省夏季高溫期番茄無法正常著果，為有

效解決夏季小果番茄著果問題及降低施藥

成本，研發夏季小果番茄花序噴施植物荷爾

蒙(2,4-D)之果實，施用10 ppm 2.4-D可提高果

實之硬度、並使糖度高達8.0以上，大大改善

果實品質、而10 ppm的GA配合噴施，即可提

高著果率、果實增大，相對的使產量大幅提

高，這個栽培技術的改善已可有效克服夏季

小果番茄生產上的困難，提供夏季消費市場

所需，並使小番茄能全年栽培供應市場。

▌3-14 蔬菜壓差預冷保鮮技術
預 冷的意

義乃泛指園

產品在運輸、

冷 藏 或 加 工

前 所 採 行 的

一種將產品本

身所含田間熱

及累積的呼吸

▲綠肥大豆臺南7號

▲壓差預冷保鮮技術
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熱除去，使產品快速降溫的處理措施。壓差

預冷在美國稱為強風預冷(Force-air cooling)，

是室內風冷的改良方法，其與室內風冷不同

在於使用抽風扇使包裝箱兩側造成壓差，冷

風由包裝箱之一側經過包裝箱通風孔進入

箱內與產品直接接觸，將熱帶走，在短時間

內使產品的溫度迅速降低。依產品的堆疊、

排列方式可分為隧道式（中央吸引式）、冷

牆式（壁面吸引式）及蛇行式等。一般而言

壓差預冷效率較室內風冷快4～10倍，一些

不適合用冷水直接接觸預冷的蔬果，採用

此法可快速達到降溫之效果，不會造成水

傷，可適用於韭菜、草莓、小胡瓜、苦瓜等

蔬果。壓差預冷的唯一缺點是操作較繁雜，

產品須依一定的方式排列，若排列不良造成

抽風時壓差無法形成，則使預冷效率大打折

扣。本場於85年開始推廣此技術給農民使

用。

▌3-15 蒜黃栽培技術
大蒜為國內重要蔬菜作物之一，每年需

要量約4萬7千公噸，大蒜生產量過多或不足

均足以造成市價劇烈波動，影響民生甚大，

因此積極開發大蒜新產品，以增加蒜頭的消

費量，為解決國內大蒜出路較可行之途徑。

民國85年本場研究開發大蒜新產品―蒜黃，

為一種香味濃、較青蒜鮮嫩高級蔬菜，其栽

培技術簡單，不受季節性及場地的限制，每

1.2公斤的蒜頭可生1公斤的蒜黃。蒜黃為蒜

苗菜的一種蔬菜，類似韭菜黃，係將大蒜的

蒜球種植在通氣無光冷涼潮濕的環境，短期

間長出金黃色又白嫩鮮美之蒜苗。生育期間

不需加添任何營養液及施用任何藥劑，為道

地健康乾淨的清潔蔬菜，生食或熟食兩者

皆宜。蒜黃週年皆可生產，貨源穩定不虞缺

乏，其生育期又短，可隨時補充夏季葉菜類

短缺時之需。86年5月2日辦理蒜黃生產技術

發表暨品嚐會，農林廳主任秘書黃武林率特

產科等多人、轄區內農會推廣人員、有機產

品消費代表、學校家政老師、生產農友等共

200餘人參加。

▌3-16 環控設施「夏菜冬花」
生產模式

環控設施「夏菜冬花」生產模式，為利用

設施生產冬季具有國際競爭能力的花卉，以

供外銷，在夏季利用設施生產蔬果，避免梅

雨及颱風等危害，穩定市場，因此形成了冬

▼蒜黃及食譜
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季種植花卉、夏季種植蔬菜的「夏菜冬花」

生產模式。本場輔導雲林縣虎尾鎮設施花卉

產銷班進行設施週年栽培生產模式，採用設

施配合先進的滴灌給水、給肥技術，生產品

質優良且一致的多花菊外銷日本市場，改變

以往露天栽培菊花品質不一且病蟲害多的印

象，每年生產供外銷的設施菊花佔臺灣出口

量25％以上。之後更將此栽培模式應用在洋

桔梗、雞冠花等外銷花卉，並在夏天栽培小

番茄、小胡瓜等蔬菜，以「夏菜冬花」的模

式來經營，可說是精緻農業的最佳典範。

▌3-17 生物分解垃圾袋
本場為妥善處理農業廢棄物，於88年10月

開始進行農業廢棄物堆肥化之探討，採用本

國廠商與國外技術合作產製的生物分解垃

圾袋的堆肥化處理，經初步評估在堆肥化

處理後42天，生物分解垃圾袋之失重率達

82.9％，分解效果良好。生物分解垃圾袋裝

填枯枝落葉，在臺南縣佳里農牧廢棄資源處

理中心，經三個月餘的發酵翻堆後，所產製

的有機質肥料產品品質甚佳，有機質含量為

49％，較對照（牛糞等材料）產品為高，重金

屬含量均較對照產品為低，顯示應用生物分

解垃圾袋取代往昔之傳統垃圾袋蒐集垃圾，

不僅可將有機廢棄物進行堆肥化，且具有節

省人工成本及衛生等優點。

▌3-18 木瓜長途貯運技術
木瓜為溫帶地區無法生產但卻熟悉的熱

帶水果，因此可擴展加拿大及歐洲市場，但

需要2～3週的海運期，因此本場於民國93

年著手進行保鮮貯運技術之改進研究。經

試驗結果，歸納出外銷貯運管制流程，主要

分為：1.採收，2.催熟，3.分級包裝，4.貯運溫

度。首先採收時應注意採收成熟度，過早採

糖度低，過晚採不耐貯運，以20～30％轉黃

為佳，同時應注意避免果實受傷。其次由於

內銷均須經催熟處理，因此農民習慣以電石

催熟，外銷時，如果是近距離市場如新加坡

或大陸，運輸前可進行催熟24小時提高品

質，但遠距離者如加拿大則不催熟更能保持

品質。分級作業可以用機械分級機分級，提

高分級效率，分級後再以5公斤單層紙箱包

裝，內襯白報紙紙絲防止碰傷。最後建議以

14℃為貯運溫度，但產品裝櫃前應先預冷至

所需的溫度，以確保貯運期溫度能維持的很

好。經由以上採後處理流程的管控，如果操

作正確，經21天的貯運期後，仍有很好的商

品價值。

▌3-19 香草之蒐集、利用與　
推廣

香草的利用方式有好幾種，可以泡茶、沐

浴、廚房料理調味、驅蟲、佈置環境及觀賞

等等，而其主要的利用方式有香草精油、食

▼夏菜冬花生產模式-多花菊採收

▲生物分解垃圾袋

▲ 楊紹榮在可分解

塑膠在農業利用

觀摩會發表說明
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物調理、花草茶、休閒農場。台灣的香草產

業已逐漸發展起來，同時為使香草產業發展

有良好的基礎，結合共同的力量走出未來，

於是由全國的業者聯合於民國89年成立「台

灣香草聯盟」，以組織的力量全力發展香草

產業。本場於89年12月下旬和香草聯盟及土

庫鎮農會合作，在臺南本場舉辦「與香草有

約」香草美食品嚐活動，會中除了將展示香

草的各項利用之外，也要揭櫫整個產業發展

的未來目標，那就是推廣香草使融入消費者

的生活之中。

▌3-20 設施串收番茄栽培技術

串 收 番

茄有別於一

般番茄的單

果 採 收 方

式，通常是

4～6粒果實

接 連 果 梗

及果蒂整串

採收，因此

必 須 具 備

單一果串果

實成熟期一

致，果實大

小均一，同

時在採後的

儲藏過程中可維持果蒂鮮綠且不易脫蒂等

特性。民國91年臺灣中南部設施栽培環境，

部分設施已有加強通風及滴灌設備，農民設

施栽培技術及條件漸趨成熟，因此若能利用

現有的設施，配合加強串收番茄設施栽培技

術，應能生產新鮮、高品質的串收番茄供應

國內外市場。但由於臺灣設施目前仍以土壤

作為栽培介質，設施內複作指數相當高，線

蟲、青枯病及萎凋病等病害難以控制，利用

抗病茄子根砧證明能有效防治上述的土傳

病媒，克服連作障礙。由本場及配合試驗農

民的栽培經驗得知，須針對提昇串收番茄品

質，增加串收率及育成串收番茄自有品種等

加強試驗。此外，由於串收番茄在國內屬於

新興作物，基於國內市場接受度並不明確，

種苗費用相當昂貴，國內栽培技術也尚未成

熟等因素，因此建議農民於栽植前宜審慎評

估投資風險。

▌3-21 不結球葉菜類氣變包裝
貯藏技術

氣變貯藏原理為利用包裝、被覆、薄膜

襯裡等方法，使產品在具輕微透氣性包裝

▲本場蒐集各種香草並出版專書
▲串收番茄果實
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材料密封下，經由產品本身的呼吸作用降低

氧提高二氧化碳濃度，達到氣調貯藏效果。

蔬菜於田間採收後以紙箱包裝，紙箱規格

L×W×H=65×37×40cm，內襯一種專利之

保鮮複合袋，袋子的構造是以添加沸石的

LDPE塑膠袋，0.04mm厚108×120 cm，內襯

吸水棉布製成，裝滿15公斤之後密封塑膠袋

儘速入庫貯藏，庫內溫度1～2℃。試驗的菜

種為菠菜，芥藍菜、白菜、萵苣、青江白菜

及芹菜等數種不結球型葉菜類。經冷藏試

驗結果，出庫後調查可售率結果如表二，對

照打洞不具氣變效果處理者20天後均已不

具商品價值，而處理組20天後均有100％之

可售率，30天後小白菜可售率為85％，萵苣

80％，其餘仍有100％，冷藏38天後則只有

芹菜為100％，餘均有明顯降低情形，故冷

藏期大都以20～30天為限，可不必經過整理

即直接裝20公斤紙箱供應臺北拍賣市場。

▌3-22 火鶴花海運外銷採後處
理及貯運技術

民國88年以前火鶴花主要

市場以國內市場為主，而外

銷僅佔20％，自89年起逐年增

加，至90年達296萬支，在日本

市場已佔布一席之地，但均以

空運外銷為主，火鶴花空運運

輸成本每支約需12元，且由於

大包裝處理（每箱以20～40

支包裝），市場到貨品質不穩

定，拍賣價格不高，農民實際

所得利潤亦不高，因此本場自

90年起積極開發火鶴花海運

外銷採後處理技術，將切花平

均壽命由7天延長至21天。空

運改成海運，可將運輸成本

每支由12元降至5元並輔導改

進栽培管理方法及包裝，提高

商品品質，使得火鶴花在日本市場更具競爭

力。目前火鶴花外銷量已達1,400萬支，占日

本市場火鶴花進口量九成以上。

▌3-23 利用分子生物技術鑑定
作物品種

在此知識經濟時代，品種智慧財產權相當

重要，因此分子遺傳標誌成為解決品種種苗

權的重要工具，此外，種子公司對其品種純

度的鑑定也以分子生物技術進行快速鑑定，

種子的純度不僅是確保品質的優劣，甚至牽

▼火鶴花海運外銷包裝

▲利用分子生物技術鑑定落花生品種
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涉到商業行為的權益，利用DNA鑑定可以大

大降低彼此間的爭執不休，本場首創以RAPD

標誌方式進行結球白菜種子檢測應用分子標

誌以鑑定作物品種或品系的技術，以ISSR特

定序列，以分辨落花生品種系間之差異，協

助海關鑑定走私落花生，分子生物之鑑定將

成為作物品種專利制度之重要鑑定工具，不

僅作物育種家的權益落實得以受到周密保

護，更可進一步促進農業發展。

▌3-24 洋桔梗採後處理及貯運
技術

本場為改進外銷洋桔梗瓶插壽命短的缺

點，研發採後處理及貯運技術，可以將洋

桔梗瓶插壽命延長至12～16天，提高輸日洋

桔梗切花品質，每年外銷日本數量達300萬

枝以上，佔日本進口洋桔梗進口量的90％以

上，並於民國98年推出適合臺灣地區栽培的

品種臺南1號-夏美桃及臺南2號-夏西施，從

品種、育苗、栽培及外銷保鮮採後處理之整

套洋桔梗產業發展拼圖，終能完整呈現。

▌3-25 洋桔梗種苗低溫處理　
技術

本技術包括二階段育苗、育苗期溫度、日

照、水份、養份管理等技術，將洋桔梗種苗

育成後再進行低溫處理打破休眠，種植田間

後不再因高溫或寒流問題而影響生長，可以

調節至7～10月間之高溫期種植，11～12月種

植亦不因冬季寒流來襲時低溫而影響生長，

讓花農能生產品質極佳之切花供應外銷，以

增進其收益。

▌3-26 甘藍及花椰菜採種技術
臺灣位處亞熱帶區域，惟該區氣候條件雖

可進行耐熱甘藍類蔬菜育種及選拔，但種子

生產僅限於冬季低溫期施行，對於春化作用

所需低溫量較高之甘藍及晚生種花椰菜等

則不易進行採種，此外為協助苗業根留台灣

及減少或分散種種生產之風險，實有必要

建立完善之亞熱帶地區甘藍類蔬菜採種技

術。本場在執行耐熱甘藍育種計畫同時，已

成功開發之甘藍類蔬菜親本商業化採種技

術，其採種成本為傳統人工授粉之採種成本

的20％以下，產能為其2倍以上，該技術已授

權6家業者使用，其中已有二家業者將此技

術納入年度採種工作。另開發大量苗株春化

處理技術，對於花椰菜採種及種苗業者，有

利於培育晚生品種及嘗試開拓外銷市場，有

助於業者能於最短時間內在臺灣地區生產達

十公斤以上之商業性種子供試種推廣，該技

術已授權1家業者使用。此二項技術均有助

於提升臺灣甘藍類蔬菜採種及種苗產業競

爭力。

▼洋桔梗採後處理保鮮試驗

▲洋桔梗種苗低溫處理
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▌3-27 茂谷柑果實日燒現象之
預防

日燒果為受高溫、烈日之直接照射影響，

果實吸收過量熱能，灼傷果皮及果肉組織

所引起的生理障礙。栽培管理上之預防措施

有：一、加強樹勢管理：樹體枝梢管理、避

免過度修剪、枝條誘引、加強疏果工作；重

視地下部管理--根系生長健全：增加根群吸

收能力、土壤水分管理、果園行覆蓋或草生

栽培；果實保護措施：碳酸鈣處理、黏貼紙

片或套袋、搭設遮光網。

▌3-28 設施無花果有機栽培　
技術

該項技術開發包括繁殖育苗技術、溫網室

設施栽培技術、整枝修剪技術、病蟲害防治

技術及配合網路低溫物流行銷方式，希望將

最新鮮無花果供應消費大眾。依照無花果栽

培流程，本案技術共包含三大部份：(1)無花

果繁殖育苗：基本上以扦插、壓條或組織培

養進行繁殖，但在加速繁殖、引進及改良樹

種時，同步使用嫁接。(2)無花果栽培管理：

本案重點在於運用有機設施栽培技術，包括

(A)設施結構，例如採設施栽培將無花果栽培

於溫/網室設施內；(B)設施栽培管理及有機

培養液製造，包括進行溫度、日照管理；土

壤及水份管理；營養管理；以及整型和修剪

等，同時達到杜絕鳥害及銹病防治的目的。

(3)無花果採收技術：採收、保鮮、分級、包

裝、低溫冷藏及低溫運輸。

▌3-39 蓮花胎座生物素提取技
術開發與利用

以香水蓮花為材料，開發萃取蓮花胎座

生物素，係完全不需要化學藥劑，為一種高

▲甘藍及花椰菜採種技術觀摩會

▲無花果植株
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效能及最安全提取技術。即可提取出植物生

物素，該製程中除了減低能源浪費及縮短加

工製程之時效，且提高以達該產物提取效率

此植物植物生物素，凝膠體結構穩定，呈現

晶瑩剔透、無臭、無味的黏稠性多醣膠質溶

液，因含植物多醣，對皮膚角質層細胞具有

保濕效果。

▌3-30 促進芹菜種子發芽技術
本場自民國97年起著手針對夏季芹菜生

產時的發芽不整齊和發芽率低之限制因子，

選用兩個白芹品種-西螺芹和黃心芹，及一個

西洋芹品種-千芳，研發出芹菜育苗新技術，

供試之三個芹菜品種，經過處理後將種子發

芽率由原先的約40％提高到85％以上，還可

使得種子平均發芽日數由原先的21～28天縮

短為8天。本技術處理後之種子發芽整齊一

致，因此還能利用穴盤育苗，增進在夏季穴

盤育苗的成功率，使用穴盤育苗時，可以有

效地改善芹菜田間管理，因為使用穴盤苗種

植可以減少田間種植的時間，由原本直播之

100天縮短為50天，大幅增加田間複種指數，

提高收穫量。另外使用

穴盤苗可以在颱風豪雨

後，迅速地復耕，以穩定

菜價波動。所以利用本育

苗技術顯著改善芹菜育

苗，進而增進夏季芹產量

和品質。本技術已於行政

院農業委員會農業智慧

財產權審議委員會第68

次會議通過，並於98年12

月辦理非專屬授權移轉

成功，技轉廠商業已今年

(99)5月開始生產芹菜穴盤

苗並定植田間。

▌3-31 高品質洋桔梗育苗技術
目前在洋桔梗育苗上常用的穴盤規格，

可分為288格穴盤及360格。然穴格大小與

形狀常影響介質物理性狀的表現，因此採

用穴盤育苗，應先瞭解作物根系發育情

形，並根據作物種苗之大小與生長速率等

因素選用適當規格穴盤，經不同型式及分

段式穴盤育苗試驗結果顯示，在洋桔梗穴

盤育苗上以288格穴盤移植苗培育之穴盤

苗，其生育性狀及日後之切花品質有較佳

的趨勢外。360格穴盤移植苗亦有良好的表

現，然考慮生產效能與種苗品質。建議洋

桔梗育苗方式應以288格方形穴盤並以移植

苗之方式育苗為較適合。

▌3-32 牛蒡保健機能性食品　
開發與利用

90年代臺南場曾研發切片牛蒡茶，開啟了

牛蒡加工品開發之熱潮，民國100年更以顛

覆傳統做法，將牛蒡賦予健康新元素，以新

穎食品加工技術，將新鮮牛蒡粹煉製成牛蒡

▲蓮花生物素保養品
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蔘，嚼勁十足，另研發出三種創新口味的

「牛蒡手工の糖」，一為蜜餞口味、纖維口味

及鹹口味，吃起來Q軟不黏牙，吃得到牛蒡

膳食纖維及濃郁牛蒡香氣，令人口齒留香，

為健康取向休閒小品。此外，以牛蒡精粹粉

研發製成「牛蒡精粹麵」，富含牛蒡膳食纖

維，是營養補給及養顏美容的好食材。

▌3-33 米麵包製作技術
創新米麵包和米穀粉，製作技術等級已

與日本同步，純米添加比例達80%以上，並

以「TN-D80預拌米穀粉」製作米麵包，口感

不遜於麵粉製作的麵包，進一步研發家用麵

包機專用「TN-M50預拌米穀粉」，只要「one 

touch」，即有熱騰騰自製的米麵包出爐，另

「TN-P85鬆餅預拌米穀粉」，可在家簡單調

理，就可做出養生又可口的玄米鬆餅，輕鬆

享受最在地的健康美味，製作安全健康之

多元化米食產品，創造國產好米新興利用方

式，以替代進口穀物消費，將能帶動民眾對

國產米的消費意願，能促進國產農產品在地

鮮享，減少進口產品運輸衍生之社會成本，

以達成提升糧食自給率，維護糧食安全的施

政目標。

▲TN-M5預拌米穀粉適用各廠牌麵

包機，製成的吐司一樣美味

▲本場米麵包發表會

▼牛蒡糖

▲牛蒡精粹麵


